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Selon linspiration du chef

Le poulpe

- Tentacule de poulpe confite et frite en tempura, houmous de navet doux au sesame noir, gel de jus
de poulpe au yuzu ponzy, julienne fraicheur de navet, huile de sésame et suprémes de pamplemousse
La crevette

Crevettes du pays ultra-croustillantes en chapelure japonaise, choux fleur caramelise en veloute
onctueux et sommités sautées au beurre noisette, émulsion légere & la bisque de curry et noisettes
grillees

Plats

e cochon

Filet mignon de porc du pays réti au beurre de romarin, gnocchis maison de pommes de terre et
courgettes grillees, pesto de courgettes au basilic, copeaux de parmesan et graines de courges
grillées, sauce vierge citronnee au jus de cuisson et a I'huile d'olive bio

Le thon

Filet de thon jaune croustillant et laqué aux épices, bouillon parfumé aux saveurs d'Asie, haricots noirs
azuki et citron confit, coriandre ciselée et petits légumes verts grillés
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Assortiments de trois fromages de caractere selon disponibilites et goots, confiture maison et pain de -
campagne ' g

Dessent

Le Chocolat liegeois

Crémeux au chocolat noir equatorial bio 62%, streusel croustillant aux amandes, glace artisanale®
au chocolat noir de l'atelier glacier, chantilly & la vanille de Lifou et feve de tonka, amandes
effilees au caramel

Le mille-feuille a la vanille café

Feuilletage ultra-croustillant, creme diplomate & la vanille de Lifou, ganache au café colédonie;n';”
grand cru Bourben pointu, caramel beurre salé au café et noisettes caramélisées

e citron coco

Creme au citron et noix de coco, crumble aux amandes coco, citron confit et en suprémes, glace
: artisanale au lait de coco et gel de basilic, meringue croustillante

\ | = , Opﬁewué?dhmmédﬂe/ -




